
LES ENTREES

Carpaccio de Saumon de Modène
“Carpaccio” slim slices of salmon from Modène

Hamburger de foie gras poêlé et pêche rôtie
Sandwich of Foie Gras and roasted peaches

LE MENU SAVEUR
Entrée & Plat & Dessert

34 € par personne

LES DESSERTS

Ananas poêlé au miel de lavande
Ananas cooked with honey of lavander

Gourmandise autour du chocolat
Chocolate dessert

LES PLATS

Marmite du pêcheur (Saint Jacques, gambas, lotte) au jus de langouste
“Marmite of the Fisher” (cooking pot of Saint Jacques, Gambas, “Lotte fish”)

Magret de Canard (+/-350 gr) rôti au gros sel et concassée de poivre
Piece of duck roasted with salt and pepper
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